Bakalarsky studijni program

* predmét zakonceny zkouskou

= . Prednasky = Cviceni . . Prednask Cviceni
RISt (h/ty’den;l (h/tyden) | PTedmet (h/ty’den;, (h/tyden)
Biologie 1 1* VyZiva Clovéka 2 2%
Stavba téla potravinovych zvifat 2 2% Potravm.arflfe t’e.chvnollogle, 2 2%

a potravinarské inZzenyrstvi
Produkce surovin rostlinného pivodu 1 1* P:odukce surovin zivocisného 1 1*
pavodu
Ekologie v produkci potravin 2 1* Spravna hygienicka a vyrobni praxe 0 1*
Spravna laboratorni praxe 1 1 Odpady v poF_raV|narske vyrobé 2 1*
a gastronomii
Obecnd gastronomie 1 1* Marketlng, manager.ne’rjt . 2 1
a ekonomika potravinar. podniku
Odborna anglictina | 0 2 Odborna anglictina Il 0 2
Sport 0 2 Povinné volitelny predmét 2 1 1
Povinné volitelny predmeét 1 1 1(*)
Pocet hodin tydné celkem 9 12 Pocet hodin tydné celkem 10 11
Pocet zkousek 5-6* Pocet zkousek 5%

. . Prednasky Cviceni . . Prednask Cviceni
Rledst (h/ty’den;’ () | s (h/ty"den)y (h/tyden)
Druhy a sloZeni potravin 1 1* Senzoricka analyza potravin 1 3*

T . Mikrobiologie potravin

Znaceni potravin ! 1 a mikrobiologické lab. metody 3 4"

Distribuce a prodej potravin 1 1* TECh,nVOI?gIe a, hygufna miéka 2 2*
a mléénych vyrobkd

Chemie a biochemie potravin Technologie a hygiena potravin

s . 4 4* L . 2 2%

a chemické laboratorni metody rostlinného puavodu |

DDD v potravinarstvi 1 1* Nebezpeci z potravin a pokrm 1 0

Bakalarska prace | — metodologie 0 5 Bakaldarska prace Il — literarni 0 1

a biostatistika poznatky

Povinné volitelny predmeét 3 1 1(*) Praxe v laboratofi 0 40%**
Povinné volitelny predmét 4 1 1

Pocet hodin tydné celkem 9 11 Pocet hodin tydné celkem 10 13

Pocet zkousek 5-6* Pocet zkousek 4*

** povinna odborna praxe (dotace hodin/semestr)

Pfednasky Cviceni

Pfedmét (h/tyden) (h/tyden) Pfedmét Hod./blok Ukonéeni

Bezpecnost a kontrola potravin 1 0 Praxe v potravinarském podniku 40** z

Bakalarska prace Il 0 3 Bakaldrska prace IV 80 h z

Technologie a hygiena masa 5 2% Bezpecnost a kvalita potravin 30kkx 77

a masnych vyrobki a pokrmu

Technologie pfipravy pokrm0 1 1* Laboratorni analyza potravin 30%** Y24

Technologie a hygiena drlbeze, ryb, 5 o Technologie a hygiena vyroby 3o*ks 77

zvériny, vajec a medu potravin rostlinného pivodu

Technologie a hygiena potravin 5 2% Technologie a hygiena vyroby 30kkx 77

rostlinného plvodu Il potravin Zivocisného plvodu

v Veterinarni travinarska

Veterindrni a potravindfska legislativa 3 2* SEILEUE] s L. 30%** S77
legislativa

Povinné volitelny predmét 5 1 1 Obhajoba bakalarské prace Y24

Pocet hodin tydné celkem 12 13

Pocet zkousek 5% Pocet hodin celkem, Pocet zkousek 270 5+1

** povinna odborna praxe (dotace hodin/semestr)
**% (30 hodin blokové vyuky v kazdém predmétu), Z = ukonéeni pfedmétu zapoétem, SZZ = dil¢i statni zavérecéna zkouska




Bakalarsky studijni program
BEZPECNOST A KVALITA POTRAVIN

* predmét zakonceny zkouskou

Povinné volitelné predméty \ \ ‘ ‘

1. semestr \ \ 2. semestr \ \
. . Pfednasky  Cviceni . . Pfednasky Cviceni
Predmét (h/tyden) (h/tyden) Predmet (h/tyden) (h/tyden)

Ekotoxikologie 1 1 Netradicni zdroje potravin 1 1
Myslivost 1 1* Vcelarstvi a vceli produkty 1 1

3. semestr 4. semestr

RegiondIni gastronomie 1 1 Choroby z potravin a pokrmi 1 1
Rybdrstvi 1 1* InstrumentdlIni analyza potravin 1 1
Mikroskopie potravin 1 1 Toxikologie potravin a pokrmi 1 1

Student si v 1. aZ 5. semestru zvoli vidy jeden z povinné volitelnych predmétl



